
Normativa di riferimento             Regolamento CE 1069/2009 e Regolamento UE 142/2011
Metodo di trasformazione             Metodo numero 3

CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE

COMPONENTI ANALITICI (*)

SCHEDA TECNICA

FARINA MULTISPECIE

Parametri Minimo Massimo

Aspetto Farina fine ed omogenea
Colore Bruno

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO 

CONFORMITA’ LEGALE

REQUISITI DEL PRODOTTO

ABP 28 PROCP3

Proteine animali ottenute dalla trasformazione di sottoprodotti di origine animale di categoria 3 Multispecie

Odore

Umidità 2% 4% 3%

Aroma di proteina cotta

Valore medio

Revisione 2.0 
Del 14 /12 /18

Proteine 48% 52% 50%
Grassi 9% 13% 11%
Ceneri Totali 35% 40% 37%
Granulometria 1 mm  5 mm 3 mm

SEDE: Viale Istria, 85 – 76123 ANDRIA (BT) - C.F. & P.IVA 07709690726
STABILIMENTO: S.P. BARLETTA-CORATO KM. 5,5 - 76125 TRANI (BT)
Tel. 0883.561084 - Fax 0883.563436- E-Mail: amministrazione@protitsrl.it

(*):Qualunque reclamo e/o contestazione questo dovrà svolgersi nei modi e nei tempi previsti dagli articoli 7, 8 e 9 dalle CGU in vigore dal 01/06/2016

SCADENZA DEL PRODOTTO

Il prodotto va conservato  in abienti chiusi a basso grado di umidità. In queste condizioni di conservazione il 
prodotto ha una scadenza di 12 mesi dalla data di produzione.

N° Perossidi 5 meq O2/Kg 15 meq O2/Kg 10 meq 02/Kg
Miscela BHA+ BHT: 160 ppm.

DATI LOGISTICI

Requisiti - Requirements
Packaging e modalità 
confezionamento

Rinfusa 
Big-Bags da 1.000 Kg.

Antiossidanti


